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100g Capresse éal.{’lt (1,7)
100g Cuketové fuzmka

zapecena s mozzarellou (7) -
- 100g Bruscheta \

e;l

F ' S parada]kaml a cesnakom zapecena s parmezanom (1,7) ,
?*? 5 l‘«_ B = : : ;
¢ 0,331 Fricovské kapustnica -~ e ed 2,50 €
? : s klobaskou a slivkami (1,3,9)
E', 0,331 Bryndzovy demikat % 2,50°€:

E: s jarnou cibulkou a oprazenou slanmkou (1,7) | : 4
¢ 0,331 Krémova cesnakova A AT 2 2206 SR
: s domdcimi byhnkovyml krutéonmi (1 3 9) : | T bon
0,331 Slepadi vyvar FiA T 2 ‘
;g' s domdcimi rezancami (1,3,9) - - = : k| s
i e : g : ' I‘"\‘ o ’
I : - \ TN ST S S
I s M . Eaies RSB A i ¢
X 180g Bravcova panenka : 10,50 €

f-’ hubovd omdcka , $tichané zemiaky so syrom (7 9) SR . 3

E _"180g Medail6niky z bravéovej panenky | 8,90 € ¢

s _na strapackdch s kyslou kapustou a v1edenskou cibulkou(1, 3 O : Ly
ﬁﬂlSOg Chrumkavy telaci rezen - | e 10,50.€°5%
-~ | zemiakovy Saldt s majonézou (1,3,7) e b

‘' 180g Kuraci steak na grilovanej zelenine s agi i 7 R

| iTEs byhn,kovym maslom,-ryza (7) | . g i

.ii\ 180g HovadZ1 steak - B st 13,40 €

e na restovanych zelenych fazulkach s amerlckyml zem1akm1 & &

5 o a pepper omackou (7) 4 e : :

© . 180g Filetzlososa = | i S 11,40 €

i s jemnym smotanovym Spenatom, f

,3 £ g restovanymi bylinkovymi zemiakmi a sezamom(4,7) ,

i 350g Spagety | g 4,90 €

'l s Cerstvymi paradajkami, bazalkou a parmezanom (1 7) :

3& 350g Papardelle 5,90 €

so $penatom, ¢iernymi olivami a cherry raj¢inami a parmezanom (7,12)




300g Bryndzové pirohy (1,3,7) 5,50 €
so slaninkeu a smotanou : , :
300g Lekvarové pirohy iR LN 5,00 €
: S maswlkonh a posypkou (1 3,7) < ¥
300g Bryndzové halusky : Sl 5,90 €
SO slamnkoﬂl (1,3,7) _x S N =
150g Vyprazany SYLet,” ' : : 5,70 €
R 10) zemlakovyml hranolcekmr(l 3.7)

L L e -_.—‘-‘-c_. Pl St AR A s o8
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s kuracim mésom, dressing (7)

350g Zeleny $alat| = | ' | & 6,40 €

ot

s ¢iernymi ohvaml a kiskami lososa (4) ;._ | Ee N
300g Listovy $alat F ot e 4,90 €
so cherry parada)kaml balzamikovym prehvom a parmezanom (7) :

A
o

uhorkovy/paradajkovy/ mrkvovo ananasovy/ mie$any X e

EDelstec jedlli

e et RIS RS R e

\
\
i\
i\

16() g Palacmky B e L e RN R 490€
e 6 ﬂambovanym ovoc1m (1,3,7) SN oo :
% 100g Domdca strudla - , : 2,90 €
~ so§lahackou (1,3, 7). :

160g Hortce lesné ovocie ' ' 3,20 €

' ‘s vanilkovou zmrzlinou a §lahac¢kou (3,7) ki -
_ 130g Vyprazand zmrzlina (1,3,7) : 4,10 €

P b
e

v

i g S M1 T A T
¥

4 & ¢ T
x"..'..'j. & ha 5

P

Fa 1\

350g Caesar éqlét = S 5,90 €

150g Cerstvy salét podla chuti , B 290€

:100g, Vyprazané kuracie nugetky s hrandléekmi (1,3) Bt e 3,50 € i
100g Grilované kuracie prsicko s ryzou a zelemnkou Ry 3,508
150g Spagety s kecupom masielkom a syrom (1,3 7) U S DO e




— . Y

T L Rl

e o
S
At

Sy

xS AP T I
S

i

& " , g e g
o S < i
. .
5
i
i

1. Obilniny obsahu)uce lepok :
( t.j. penica, raz, jatme, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybrldne odrody ).

0 NN G WD

Korovce a Vyr¢bky z nich.

Vajcia a vyrobky z nich. gl

Ryby a Vyrobky z nich. I e

Aragidy a vyrobky znich , /
S6jové zrn4 a Vyrobky 2 nich: S Sl
Mlieko a vyrobky z neho. 2
Orechy, ktorymi st mandle, lieskové orechy, g 4

vlasské orechy, keSu, pekanové orechy,para orechy,

pistdcie, makadamové orechy a queenslandské orechy a Vyrobky z mch
9. Zeler a vyrobky z neho. : ' : 2
10. Horcica a Vyrobky Z nej. : . e ) e

11. Sezamové semena a vyrobky z nich.
12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach 2
vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l T _ AR b
13. VI¢i bob a vyrobky zneho. . B e
14. Miakkyse a Vyrobky ZAich s e e B e .
Oznacovanie uvedenych zloziek — alergénov sa uvadza na )edalnom 1lstku c1slam1
v zatvorkach za prislu$nou potravinou 2
Véha misa je uvedend v surovom stave
| Pri objednavke polovi¢nej porcie je 'ﬁétévan)?ch 70 % z povodnej ceny jedla
; . \. ]
iy h ; ?
¢ :
f
St R
- 3 '-"?;': t
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oplé nipgje

Qg G (podla é)onuky) oy » 1,60 €
, 10g cukor, citron B 2o et E
‘  36g Hortica¢okolada Sl A s ' 1,50 € |
25g so §lahackou -~ - : e
S v Bapresto’’ (o Sre et - 1,40 € 50k
: 10 g cukor TR
7g  Espresso Lungo gt Pl _ 1,40 € i
10 g cukor ; : ‘
14g  Espresso Dopio % st 240 €
10 g cukor ! | ety |
7g” ~Cappuccino|- -+ A : TR 1,606
10 g cukor ' : e A e
i‘? 7g  Latte Macchiatto B A RN W
f

<

TN TR SRS e
Ty
-

g e
]
i
1
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10 g cukor | N L 1
.\  7g Viedenska kava. _ BT e 1,50€ -
P' 25g so Slahackou, 10g cukor™ | X Eamag 8
% 7g  Alzirska kéva . ‘ ity 2 e
fj 0,021 vajecny likér, 25¢g slahacka, 10 g cukor \ &

10 g cukor

3 7g  Zalievand kéva . B R
. 7g  Bezkofeinovd kiva O e T

| 1;5 P 10 g cukor €
§. Q% awue ﬂml%@ /mpgé ' G M_u e

g [ e e G

f\ ﬂ) 331 Mmeralna Voda ' i AT R s , 1,10 €

oo syfena / jemne sytena / nesytena L P e

e O 331 Coca-cola, Fanta, Sprite, Kinley T M e G R By

§ 025 Drus b | N 1,20 €

| pomaranc / jahoda / multivitamin / jablko i :

‘- 0,25] Vinea - S 1,20 € -
i biela / Cervend | Lot 5

;f» 5011 Capovana kofola | | 0,30 € iy
0,51 Ovocna malinova limonada ( dzban) : 1,50, Sicna s
- 0,51 Ovocnd bazovd limondda (dzban) . 1,50 £~ vt




Do capevand -

Podla aktudlne; quhuky

Ty

| @wczﬂa&wé’ e

| B
0,501 Pilsner Urqt‘;ell 1925 ,_z" B ' 1,60 €
DigRReze] 10°, | S Se e oRE S A5 1,10 €
BR0) Sarls 12057 (o S Veema 1,20 €
0,501 Birell \ o 1,20 €
0,501 Birell pomelo-grep S S e 5 1,30 € é;
0,501 Radler citrén _ 130 €8

Oline

Rozlievané |
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|
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0,11 Biele Vitis Pezinok , e 081
/podla aktualnej ponuky/ : b s

0,11 Cervené Vitis Pezinok = = - - & e RBNE
/podla aktualne) ponuky/ | A

10,04 1 Vodka Nicolaus s | 5 ST 106 s
E 004 1 Vodka Finska i ‘ S 0 e
Balio, 041Bor0v1oka AR . AT B <or Jaol T
0,04 1 Slivovica o " it 1,10€
0, 041 ShVOVlca 52% " Sl : s S e L
004fRume G s ' o g e 10.€
0 041Ram Bacard’l o RN e s SR R S
. --0 041 Capltan Margan < - ) ¢ A 1,50 €
- 0,041 Hrugkovica S e T e AR
0,041 Fernet stock/cﬁrus ! . ad Rl 1,20 €
0,04 1 Becherovka Z - f | 1,20 €
0,04 I Demianovka sladkd/horka Plai 1,20 €

AT

Frs ot i i R
- ‘;-v‘/ 3

(o e s Ay
S

0,04 1 Jagermeister s‘ el 2,20 € | :

? 3 0,04 | Karpatské brandy $pecial i 2.80:€ ik
.~ 0,041 Chivas Regal ' ' 3,20 €0
- 0,041 Jeam Beam/Ballantines : 2,20 € T
O 04 L Mletaxa 4+ : - T ) |




: &-.T.i.0,04 Il." T_eq,uil.a "Silrver/gold;
10,041 Vajecny likér

& 00diEioika | N

- Photutny

70g Zem_iakoy_é_lupiénky _

f ~ 45g  Slané ty¢inky DRU

- 80g Pistacie )
flOOg Aragidy
- 50g Horalky
- l4g Zuvatky
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Kastiel postavﬂa v rokoch 1623 az 1630 rodina Valenta Berthdtyho.
e o] : Povodne ho budovali ako

| pevnostne sidlo so strelfiami na hornom podlazi a priekopami naokolo.

i al ~ Hlavnym stavitefom bol

Mlqhael Sorger z Presova, mimoriadne zaujimavé figuralne,

rasnhnne ornamentalne sgrafita vytvoril Martin Waxmann.

! e Vﬁghate] a pestrej sgrafitovej |
o~ Vyzdobe sa frlcovskemu kastielu nevyrovna nijaka ina renesanéna pamiatka na Sloven- g
i sku. DalSie osudy kastiela sa spdjaju s rodom Ghillényi, =
g ktor{ v kastieli byvali do roku 1945. Este predtym <
Q (okolo roku 1840) svoje sidlo prestavali, pricom stavebne upravili najma interiér. e
b Po druhejsvetovej vojne kastiel presiel do vlastnictva $tatu a postupne chatral.

B . Po prestavbe a obnove grafitovej vyzdoby v roku 1953,
E_ % ; tu 31dhla Polnohospodarska Skola a od roku 1957 zacala chatrat
i | | Posledna obnova kastiela | 4 i

g_ prebieha od roku 1998, ked od obce Fri¢ovce odkupila kastiel rod{lna Tomkova z &

i Presova. -

~ Investorom téjto obnovy je firma LTD, s. . o,
ktora prevadzkuje kastiel ako hotel s reStaurdciou. |
2 : Fri¢ovsky kastiel ocari najma sgrafitovou

is vyzdobou. Toto vynimoc¢né umelecké dielo je porovnatelné s obrazovou galerlou..
E, Sgrafitovaomietka znazorfiuje 150 postav z mytolégie, histérie, ale aj sidobého -~
; spolocenského zivota

F : , ~ (obdobie renesancie r. 1600). Dodnes tu mozno obdivovat

i antickych bohov (Mars, Venusa), hrdmov (Aeneas; Brutus), panovnikov

(Plavms Tltus Trajanus), bozské cnosti (Vlera Nadej, Laska), uhorskych kralov, :

L ¢l iné osobnostl (kral Ladislav, Matej, sultdin Amurat), atd... :

Postavy st zobrazene v dobovych alebo symbolickych richach. Na fasade praVe]

F o ndroznej veze je S ‘
1 .« prl posledney uprave odhaleny letopocet 1630 a slnecne hodmy
V areah kastiela sa nachddzaju dalSie zaujimave budovy ako je kaplnka, s
o hrobka rod. Ghillanyi, kuria (stary;nlyn) a elektrarer.

= info@kastielfriéovée.sk
o5 _ tel.: 051/ 7911 067
| ' www.kastielfricovce.sk



